meet inSIDE

Das einzigartige SIDE Hotel ist das erste und einzige 5 Sterne Design Hotel in
Hamburg. Nahe der Binnenalster und der City Einkaufspassagen gelegen, verbinden
wir Wellness, Lifestyle und Luxus mit Design.

Fur Ihre Tagungen, Pressekonferenzen und Seminare stehen Ihnen neun variable,
moderne und dezent designte Tagungsraume zur Verfiigung. Fir besondere Anlasse,
wie z.B. Fotoshootings und Prasentationen ist unsere Sky Lounge auf der 8. Etage mit
Blick Uber die Dacher von Hamburg die perfekte Location. Die angrenzende
Dachterrasse eignet sich fir ein stilvolles Barbecue oder ein Get Together mit
Sommerfeeling. Fir lhre Interviews kénnen Sie zusatzlich unsere Suiten (S, M, XL
oder XXL) auf der 10. und 11. Etage des SIDE buchen.

Die Tagungspauschale ,S“ wurde fir das SIDE vom Verband Deutsches Reise-
management e.V. zertifiziert.

Das Event & Catering Sales Team steht lhnen bei der Planung und Durchfiihrung
Ihrer Veranstaltung beratend zur Seite und kreiert Ihnen gemeinsam mit dem
Kuchenteam die passenden Kostlichkeiten fir Ihre Gaste. Vom optimalen
Tagungsraum bis zur bendétigten Tagungstechnik und dem gewiinschten
Rahmenprogramm unterstiitzen wir Sie in Zusammenarbeit mit unseren erfahrenen
Partnern. Finden Sie lhr Konferenzpaket in unseren individuellen Tagungspauschalen
S, M, L sowie XL und lassen Sie sich von uns beraten.

Event & Catering Sales Team

Telefon: 040 - 3099 95 40
Fax: 040 - 30 99 93 99
E-Mail: bankett@side-hamburg.de

Gruppenreservierung

Telefon: 040 - 3099 95 50
Fax: 040 - 30 99 93 99
E-Mail: reservation@side-hamburg.de

[m]eatery steht fir ein stylishes und anspruchsvolles Ambiente, kombiniert mit
groRartigem Essen und zuvorkommendem Service. Wir servieren beste Qualitat und
die frischesten Zutaten. Kostliche Vorspeisen, einmalige Tartar- und
Burgerspezialitaten, sensationelle Steaks und eine Getrankeauswahl, die Sie
begeistern wird. Fur Tischreservierungen stehen lhnen unser Restaurantmanager
Herr Jan Schréder und sein Team taglich zur Seite:

[m]eatery bar + restaurant

Telefon: 040 - 30 99 95 95
Fax: 040 - 30 99 93 99
E-Mail: info@meatery.de
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Ilhr Weg zum SIDE

Aus Richtung Norden

Auf der Al bis zur Ausfahrt Hamburg-Horn folgen Sie der Ausschilderung Centrum
Uber die Ost-West-StraBe und die Ludwig-Erhardt-Straf3e bis zum Millerntordamm und
biegen rechts ab auf den Holstenwall.

Auf der A7 zur Ausfahrt Bahrenfeld folgen Sie der Ausschilderung Centrum Uber die
Stresemannstralle und die Budapester Strale bis zum Millerntordamm und biegen
links ab auf den Holstenwall.

Aus Richtung Osten

Auf der A24 zur Ausfahrt Hamburg-Horn folgen Sie der Ausschilderung Centrum
Uber Ost-West-StraBe und die Ludwig-Erhardt-Stralle bis zum Millerntordamm und
biegen dort rechts ab auf den Holstenwall.

Aus Richtung Westen

Auf der Al oder der A25 Uber die Elbbriicken folgen Sie der Ausschilderung Centrum
Uber die Ost-West-StraRe und die Ludwig-Erhardt-Stral3e bis zum Millerntordamm und
biegen dort rechts ab auf den Holstenwall.

Aus Richtung Suden

Auf der A7 zur Ausfahrt Bahrenfeld folgen Sie der Ausschilderung Centrum Uber die
Stresemannstrae und die Budapester Straf3e bis zum Millerntordamm und biegen
dort links ab auf den Holstenwall.

Vom Holstenwall dem StraRenverlauf folgend kommen Sie tUber den Gorch-Fock-Wall
zur DammtorstralRe, von welcher Sie rechts abbiegen.

Die Drehbahn, in der sich das SIDE befindet, ist die dritte StralRe auf der rechten
Seite.

Mit der Bahn
Sie fahren am besten — sofern mdglich - bis zum Dammtorbahnhof - von dort
erreichen Sie uns zu Fu3 in ca. 5 Minuten.

Vom Hauptbahnhof erreichen Sie uns per Taxi in ca. 10 Minuten; sollten Sie
offentliche Verkehrsmittel nutzen wollen, sind die uns am néchsten gelegenen
Haltestellen U-Bahn Génsemarkt oder U-Bahn Stephansplatz oder S-Bahn Dammtor.

Mit dem Flugzeug

Fur die Fahrt mit dem Taxi vom Flughafen ins SIDE bendtigen Sie ca. 35 Minuten;
sollten Sie offentliche Verkehrsmittel nutzen wollen, ist die uns am nachsten gelegene
Haltestelle U-Bahn Stephansplatz oder S-Bahn Dammitor.
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Anfahrtsskizze

Drehbahn 49
20354 Hamburg

Tel.: +49 40 30 99 90
Fax: +49 40 30 99 93 99
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Tagungspauschale ,S*

Tagungsraum

Der Grof3e der Personenzahl entsprechend
Tagungstechnik

Leinwand, Flipchart, Pinnwand, unbegrenzte Anzahl an
24 h W-Lan Voucher

Nutzung des SIDE Business Center

Lederunterlagen, Schreibutensilien und Traubenzucker

AVl D] NI

VERBAND DEUTSCHES REISEMANAGEMENT e.V.

2 Softgetranke a 0,2| pro Person im Tagungsraum

Kaffeepause am Vormittag
Kaffee und Tee, Orangensaft oder Gemuseshake, Geback nach Wahl der Patisserie,
exotische Mundobstauswahl.

Mittagessen
Wahlen Sie sich Ihr Wunschmen oder -buffet aus unseren Vorschlagen aus, 2 Soft-
oder HeiRgetrénke a 0,2l pro Person zum Mittagessen (Buffets ab 15 Personen).

Kaffeepause am Nachmittag
Kaffee und Tee, Apfelsaft, Energieriegel, saisonale Kuchenauswahl

Tagungspauschale ,,S“ pro Person und Tag 63,00 €

Halbtagespauschale ,,S“ pro Person und Tag 55,00 €
Die Halbtagespauschale enthalt die Bereitstellung des Tagungsraumes fir maximal
5 Stunden, die oben aufgefiihrte Technik, eine Kaffeepause sowie das Mittagessen
Ihrer Wahl.

»All-inclusive“-Baustein pro Person und Tag 7,00 €
Wahrend der Tagung und zum Mittagessen sind Wasser, Safte, Kaffee und Tee
unbegrenzt inklusive. Dies gilt fir den Haupttagungsraum und die gebuchten
Gruppenraume.

Die Tagungspauschale ,S*“ wurde fir das SIDE vom Verband Deutsches Reise-
management e.V. zertifiziert.

SIDE - Drehbahn 49 - D-20354 Hamburg
Tel. + 49 40 30 999 540 - Fax + 49 40 30 999 399 - bankett@side-hamburg.de

Seite 4/37



Tagungspauschale ,M*“

Tagungsraum
Der Grof3e der Personenzahl entsprechend

Tagungstechnik
Beamer, Leinwand, Flipchart, Pinnwand, unbegrenzte Anzahl an 24 h W-Lan
Voucher

Nutzung des SIDE Business Center

Lederunterlagen, Schreibutensilien und Traubenzucker

3 Softgetranke a 0,2| pro Person im Tagungsraum

BegruRBungskaffee
mit Kaffee und Tee

Kaffeepause am Vormittag
Kaffee und Tee, frisch gepresster Orangensaft, Gebéck nach Wahl der Patisserie,
exotische Mundobstauswahl.

Mittagessen
Wahlen Sie sich Ihr Wunschmeni oder -buffet aus unseren Vorschlagen aus, 2 Soft-
oder HeiRgetranke a 0,2l pro Person zum Mittagessen (Buffets ab 15 Personen).

Kaffeepause am Nachmittag
Kaffee und Tee, wechselnde Auswahl an Smoothies, Energieriegel, saisonale
Kuchenauswahl.

Tagungspauschale ,,M“ pro Person und Tag 68,00 €

Halbtagespauschale ,,M“ pro Person und Tag 60,00 €
Die Halbtagespauschale enthalt die Bereitstellung des Tagungsraumes fiir maximal
5 Stunden, die oben aufgefiihrte Technik, eine Kaffeepause sowie das Mittagessen
Ihrer Wahl.

»All-inclusive“-Baustein pro Person und Tag 7,00 €
Wahrend der Tagung und zum Mittagessen sind Wasser, Safte, Kaffee und Tee
unbegrenzt inklusive. Dies gilt fur den Haupttagungsraum und die gebuchten
Gruppenraume.
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Tagungspauschale , L“

Tagungsraum
Der Grof3e der Personenzahl entsprechend

Tagungstechnik
Beamer, Leinwand, Flipchart, Pinnwand, Moderationskoffer, unbegrenzte Anzahl an
24 h W-Lan Voucher

Nutzung des SIDE Business Center

Ledermappen, Schreibutensilien und Traubenzucker

4 Softgetranke a 0,21 pro Person im Tagungsraum

BegruRRungskaffee
Kaffee und Tee, frisch gepresster Orangensaft, Auswahl an herzhaft und siR
belegten Croissants.

Kaffeepause am Vormittag
Kaffee und Tee, frisch gepresster Orangensaft, Gemiseshakes, herzhaft belegte
Bagels, Geback nach Wahl der Patisserie, exotische Mundobstauswahl.

Mittagessen
Wahlen Sie sich Thr Wunschmenii oder -buffet aus unseren Vorschlagen aus, 2 Soft-
oder HeiRgetrénke a 0,2l pro Person zum Mittagessen (Buffets ab 15 Personen).

Kaffeepause am Nachmittag
Kaffee und Tee, wechselnde Auswahl an Smoothies, Energieriegel, exotische Mund-
obstauswabhl, saisonale Kuchenauswahl.

Tagungspauschale ,,L“ pro Person und Tag 73,00 €

Halbtagespauschale ,,.L“ pro Person und Tag 65,00 €

Die Halbtagespauschale enthalt die Bereitstellung des Tagungsraumes fiir maximal
5 Stunden, die oben aufgefiihrte Technik, eine Kaffeepause sowie das Mittagessen
Ihrer Wahl.

»All-inclusive“-Baustein pro Person und Tag 7,00 €
Wahrend der Tagung und zum Mittagessen sind Wasser, Séfte, Kaffee und Tee
unbegrenzt inklusive. Dies gilt fur den Haupttagungsraum und die gebuchten
Gruppenraume.
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Tagungspauschale ,XL*“

Tagungsraum
Der Grof3e der Personenzahl entsprechend

Tagungstechnik
Beamer, Leinwand, Flipchart, Pinnwand, Moderationskoffer; unlimitiert im Tagungs-
raum je nach Verfiigbarkeit; unbegrenzte Anzahl an 24 h W-Lan Voucher

Nutzung des SIDE Business Center

Lederunterlage, Schreibutensilien und Traubenzucker

Softgetranke, Wasser und Séafte unbegrenzt im Tagungsraum

BegruRBungskaffee
Kaffee und Tee, frisch gepresster Orangensaft, Buttercroissants mit verschiedenen
Marmeladen und Konfitiren, verschiedene Sorten Energieriegel, grol3er Obstkorb.

Kaffeepause am Vormittag

Kaffee und Tee, verschiedene frisch gepresste Safte, Auswahl verschiedener
Fruchtjoghurts und Mausli, herzhaft belegte Mini-Laugenstangen, exotische
Mundobstauswabhl.

Mittagessen
Wahlen Sie aich Ihr Wunschmeni oder -buffet aus unseren Vorschlagen aus, alle
Soft- oder Hei3getranke sind zum Mittagessen (Buffets ab 15 Personen).

Kaffeepause am Nachmittag
Kaffee und Tee, Auswahl verschiedener Fruchttonics, saisonale Kuchenauswahl mit
Sahne, herzhaft belegte Fingersandwiches.

Get Together
Zum Ausklang servieren wir jedem Tagungsteilnehmer ein Glas Sekt oder
Orangensatft.

Tagungspauschale ,,XL“ pro Person und Tag 78,00 €
Halbtagespauschale ,,XL“ pro Person und Tag 70,00 €
Die Halbtagespauschale enthalt die Bereitstellung des Tagungsraumes fiir maximal

5 Stunden, die oben aufgefuhrte Technik, den Begrif3ungskaffee, eine Kaffeepause,
das Mittagessen Ihrer Wahl sowie das Get Together.
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Kaffee- und [m]eaterypausen

Alle Pausen beinhalten Kaffee, Tee und frisch gepressten

Orangensaft.

Unsere Pausen sind ab 5 Personen buchbar.

[m]eatery Pause suR
- New York Cheesecake
- Cocotte Brioche
mit Himbeeren, Pistazien und Kokos

Pro Person 12,00 €

[m]leatery Pause herzhaft
- Auswabhl von frischem Tartar wie Rind,
Kalb und Thunfisch in verschiedenen

Marinaden auf unserem
hausgemachten gerdstetem [m]eatery
Brot

Pro Person 14,00 €

Fitness Kaffeepause

- Krauterquark mit Vollkornstangen

- Verschiedene Obst- und Gemuseséfte
- Korb mit frischen Friichten

- Energieriegel

Pro Person 10,00 €

Hanseatische Kaffeepause
- Mini-Franzbrétchen
- Hamburger Rote Griitze
mit Vanillesauce
- Altlander Apfelkuchen

Pro Person 10,00 €

SIDE - Drehbahn 49 - D-20354 Hamburg

SuRe Kaffeepause

- Hausgebackener Kuchen
vom Blech

- Frichteplunder

- ofenfrischer Butterkuchen
mit gebrannten Mandeln

- Mini-Schokoladencroissants

Pro Person 10,00 €

Amerikanische
Kaffeepause

- Blaubeermuffins

- Schokoladen-Brownies

- Auswahl an Donuts und Cookies
- Milchshakes

Pro Person 10,00 €

Frische Energiepause
- Saisonales Mundobst

- Fruchtjoghurt im Glas

- Bircher Musli

- LC1 Drink

Pro Person 10,00 €

Herzhafte Kaffeepause

- Raucherlachs-Bagel

- Mini-Sandwiches belegt mit Truthahn,
Roastbeef und Thunfisch

- Schwarz- und Graubrot mit
geraucherter Forelle und
Sahnemeerrettich

Pro Person 10,00 €

Tel. + 49 40 30 999 540 - Fax + 49 40 30 999 399 - bankett@side-hamburg.de
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Frihstiuck

Kontinentales Frihstick

Zur Auswahl

- Brot, Brotchen, Croissants und siiRes
Frihstiicksgebéack

- Honig, verschiedene Marmeladen und
Konfittiren

- Musli, Joghurt, frisches mundgerechtes
Obst, LC1 Drink

- Kaffee, Tee, verschiedene frische
Safte, Taunusquelle Mineralwasser

Pro Person 12,00 €
Das Kontinentale Friihstiick ist auch ein-
zeln buchbar.

SIDE - Drehbahn 49 - D-20354 Hamburg

SIDE Fruhsticksbuffet

Kalte Speisen

- reichhaltiges Sortiment an Bagels,
verschiedene Brot- und Brotchensorten,
Croissants, Franzbrétchen, Friichte-
und Marzipangebéack, Mandelhdrnchen
und Muffins

- Auswahl erlesener Wurst- und Kase-
sorten, herzhafte Brotaufstriche, Honig,
verschiedene Marmeladen und
Konfitiren, Nordseekrabben

- verschiedene Cerealien

- Auswahl an Milchprodukten und Obst

Warme Speisen (ab 20 Personen)
- Rahrei natur oder mit Krautern

- gebratener Speck

- Rostbratwirstchen

Getranke

- Tee

- Kaffee

- Taunusquelle Mineralwasser
- Auswahl an frischen Saften

Pro Person 23,00 €
Das SIDE Frihsticksbuffet ist ab
15 Personen buchbar.
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Fingerfood Buffets

Alle Speisen werden in kleinen Portionen fir Sie
angerichtet und kdnnen sowohl als Buffet, als auch in
Form eines Flying Buffets bereitgestellt werden.

Fur das Flying Buffet berechnen wir einen Aufschlag

von 7,50 € pro Person

Fingerfood 1

Vorspeisen

- Vitello Tonnato Rdllchen

- hausgebeizter Graved Lachs mit
Wachholder- und Minzaromen

- Carpaccio vom Husumer Weiderind
mit Taleggio Creme und Rucola

Hauptgénge

- Involtini von Kalb und Aubergine

- Montasio-Risotto mit Blaubeeren
und Kréutersaitlingen

- auf der Haut gebratener Saibling an
Gurkengemuse

- Zitronenpfeffer-Lachs
auf Amalfi-Zitronen-Chutney

- Ochsenbéackchen
auf Oliven-Kartoffelpuree

Dessert

- Limonen-Joghurtmousse

- Schokoladentarte mit Kumgats

- Exotische Mundobstauswahl

- Gewdrztraminer Créme mit
eingelegten Cassisbeeren

Pro Person 40,00 €

SIDE - Drehbahn 49 - D-20354 Hamburg

Fingerfood 2

Vorspeisen

- Lachs-Crépe-Roulade

- Early Black Feige im Serranomantel
mit Basilikum und Minze

- Sylter Ziegenfrischkése-Nougat

Hauptgénge
- Gegrillte Jakobsmuscheln
auf Apfel-Mangosalat
- in Salbeibutter gebratene
Wachtelbrust auf Keniabohnen
- Kerbelschaumstippchen
mit pochiertem Wachtelei
- Zwiebel-Lauch-Quiche
- Wurfel vom Weiderind
auf Selleriepiree

Dessert
- Cocotte Brioche
mit Himbeeren, Pistazien und Kokos
- Maracuja-Mousse Tortchen
- Zitronentarte
- WeilRes Nougat-Krokantmousse

Pro Person 38,00 €
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Fingerfood 3

Vorspeisen

- Thunfisch Tartar

- Avocado Tartar

- Rinder Tartar klassisch
auf unserem hausgemachten
gerdsteten [m]eatery Brot

- Praline vom Weideochsen
auf gerauchertem Auberginenplree

Suppe
- [m]eatery Beeftea

Hauptgénge
- Gegrillte Blutwurst
an Schalotten-Kartoffelpiiree
- geschmortes Zwischenrippensttick
- Champagner-Lauch-Risotto

Dessert

- New York Cheesecake

- Cocotte Sabayonne

- Créme Brillée von der
Madagascar Vanille

Pro Person 44,00 €

SIDE - Drehbahn 49 - D-20354 Hamburg
Tel. + 49 40 30 999 540 - Fax + 49 40 30 999 399 - bankett@side-hamburg.de

Seite 11/37



Bankett Buffets

Diese Buffets sind in Ihrer Tagungspauschale inkludiert

Bankett Buffet 1

Suppe
- Kokos-Curry-Suppe mit sautierten
Flusskrebsschwénzen

Vorspeisen

- gegrilltes Antipasti-Gemdise

- Salat von Tomate, Mozzarella,
Rucola und krossem Olivenbrot

Hauptgénge

- Geschnetzeltes vom Weiderind mit
Waldpilzen und Haselnuss-Spétzle

- gegrilltes Tilapiasteak auf
mediterran geschmortem Gemise
und Salbei-Tagliatelle

- Waldpilz-Champagner-Risotto mit
Blaubeeren

Dessert

- Schokoladentarte mit Kumgats

- Créme Brillée von der Tonkabohne
- Auswahl exotischer Friichte

SIDE - Drehbahn 49 - D-20354 Hamburg

Bankett Buffet 2

Vorspeisen

- gebratene Garnelen
auf Couscous-Salat

- Avocado-Tomatensalat mit
schwarzen Oliven

- Rosa gebratener Tafelspitz mit
einer argentinischen Krautersalsa

Hauptgange

- Mediterran geschmorte Kalbsbrust
mit sardischen Gnocchis und
gebratenem Gemdise

- Lachs unter der Krauterkruste auf
Kohlrabi-Zuckerschoten-Gemise

- Lauch-Zwiebel-Quiche

Dessert

- Orangen-Tiramisu

- Madagaskar-Vanille-Creme mit
Apfelkompott
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Bankett Buffet 3

Suppe
- Kerbelschaumsiippchen

Vorspeisen

- Vitello Tonnato mit Kapernbeeren
und Rucola

- gegrilltes Mittelmeer-Gemuse

Hauptgénge

- kross gebratene Perlhuhnbrust an
Vichy-Karotten und Krauter-
Kartoffelplree

- Spinat-Ziegenkase-Cannelloni

- Lachssteak auf Lauchfondue mit
Tagliatelle geschwenkt in
Zitronenbutter

Dessert

- Gewdrztraminer-Créme mit
eingelegten Cassisbeeren

- Vanille-Williams-Birnen-Tarte mit
Vanillesauce

- Maracuja-Mousse Tortchen

SIDE - Drehbahn 49 - D-20354 Hamburg

Bankett Buffet 4

Suppe
- weilles Tomatenschaumstppchen
mit Quark-Basilikum-Nocken

Vorspeisen

- verschiedene Blattsalate

- Leichter Kartoffelsalat mit
Frahlingszwiebeln und Radieschen

Hauptgange

- Gegrillte Lammkoteletts auf
Ratatouille und Thymian-Polenta

- Tranchen vom norwegischen
Wildlachs auf Lauch-Kartoffel-
Fondue

- Gemuselasagne

Dessert

- Pralinen-Mousse-Toértchen mit
eingelegten Gewirzorangen

- WeilRes Nougat-Krokant-Mousse

- Frische marinierte Erdbeeren mit
Baiser-Haube
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Bankett Menus

Diese Menis sind in der Tagungspauschale inkludiert

Menu 1

- WeilRes Tomatenschaumsiippchen
mit Basilikum-Nocken

- Auf der Haut gebratener Zander
an Kohlrabigemuse und
Estragon-Gnocchi

- Cocotte Brioche mit Himbeeren,
Pistazien und Kokos

Meniu 2

- Kerbelschaumsiippchen
mit pochiertem Wachtelei

- Kurz gebratener Zitronenpfeffer-
Saibling mit Amalfi-Zitrone
und Wildkrautern

- Schokoladentarte mit frischen
Waldbeeren

Menu 3

- Chopped Salad

- Riicken vom Saalower-
Krauterschwein auf geschmortem
Fenchel und Polenta-Nocken

- Kokos-Mango-Tértchen
mit Schokoladen-Muskat-Eis

SIDE - Drehbahn 49 - D-20354 Hamburg

Menl 4 (vegetarisch)

- Gegrillte Jackobsmuschel
auf Apfel-Mangosalat mit nussigem
Arganol

- Spinat-Ziegenkéase-Tortellini
mit Walnussen und Noilly-Prat -
Schaum

- New York Cheesecake im wei3en
Schokoladenmantel

Meniu 5

- Tomaten-Brot-Salat mit Rucola,
Biffelmozzarella, Kirschtomaten
und Basilikumpesto

- Filet Mignon unter der
Ochsenschwanzkruste mit
Buschbohnen und
Krauter-Kartoffelpuree

- Gateau Chocolat mit Olivendl
und Rosmarin

Menu 6

- Classic Burger
mit belgischen Pommes Frites
und kleinem Chopped Salad

- Ziegenfrischkéase-Nougat
mit griner Tomaten-Marmelade
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Barbecue Buffets

Unsere Barbecues sind ab 20 Personen buchbar
Fleisch, Burger & Fisch werden auf unserem Gasgrill fir

Sie zubereitet

Barbecue Buffet 1
[m]eatery BBQ

Vorspeisen

- [m]eatery Chopped Salad

- Tomaten-Brot-Salat mit Rucola,
Biffelmozzarella, Kirschtomaten
und Basilikumpesto

Vom Grill

- Gegrilltes Mittelmeer-Gemiise

- [m]eatery double Cheese Burger
(200 g Beef Burger mit irischem
Cheddar, Mayonnaise, [m]eatery
BBQ Sauce, Zwiebelringen und
Salat)

- Sirloinsteaks

- Flanksteaks

- Riesengarnelen-spiele

Beilagen

- [m]eatery BBQ-Sauce

- verschiedene hausgemachte
Buttersorten

- argentinische Krautersalsa

- Auswahl ofenfrischer Brote

- Grilltomaten

Desserts
- New York Cheesecake

- Auswabhl frischer Friichte

Pro Person 36,00 €
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Barbecue Buffet 2
[m]eatery American BBQ

Vorspeisen
- [m]eatery Chopped Salad
- Beans and Bacon

Vom Grill

- [m]eatery BBQ Bacon Burger (200 g
Beef Burger mit rauchiger Honig-
BBQ Sauce, krossem Speck, roten
Zwiebelringen, Tomaten und Salat)

- Sirloinsteaks

- Flanksteaks

- geschmorten Rippchen

Beilagen

- [m]eatery BBQ-Sauce

- verschiedene hausgemachte
Buttersorten

- Auswahl ofenfrischer Brote

- gegrillte Maiskolben

- Grilltomaten

Desserts
- Cup Cakes

- New York Cheesecake

Pro Person 33,00 €
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Barbecue Buffet 3
[m]eatery Winter BBQ

Vorspeisen

- Feldsalat mit Kartoffel-Speck
Dressing und geréstetem
Schwarzbrot

- Kirbis-Kartoffelsalat

- Apfel-Selleriesalat mit Wallntissen

Hauptspeisen

- Medaillons vom Neuseelander
Damhirsch

- Flanksteaks vom US Great Ohama
Rind

- [m]eatery Mini Winter Burger

- US Beef Burger mit Pommery Senf-
Mayo, Feldsalat und Quittenchutney

- Black Tiger Garnelen Spiel3e

Beilagen

- [m]eatery BBQ Saucen

- verschiedene hausgemachte
Buttersorten

- Auswahl ofenfrischer Brote

- gegrillte Maiskolben in Nussbutter

- Wirsingstrudel

Dessert

- Lebkuchenmousse mit Kumquats
- Orangenkdchlein

- Zimt Créme Brilée

Dazu servieren wir den ganzen
Abend einen winterlichen Punch
nach Kreation unseres [m]eatery bar
Chefs, Marc Pastel.

Pro Person 49,00 €

SIDE - Drehbahn 49 - D-20354 Hamburg
Tel. + 49 40 30 999 540 - Fax + 49 40 30 999 399 - bankett@side-hamburg.de
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[m]eatery Buffets

Diese Buffets kdnnen Sie gegen einen Aufpreis zur

Tagungspauschale hinzubuchen.

[m]eatery Buffet 1

Suppe
- Lobster Chowder

Vorspeisen
- [m]eatery Chopped Salad
- Tomaten-Brot-Salat

Hauptgénge

- Geschmorte Kalbsbrust mit
SuRkartoffelgratin

- Lachsfilet auf Grillgemuse

- Gnocchis in Salbeibutter
geschwenkt

Dessert

- New York Cheesecake
mit frischen Erdbeeren

- Madagascar-Vanille-Creme mit
Apfelkompott

Pro Person 60,00 €
Aufpreis pro Person 35,00 €

SIDE - Drehbahn 49 - D-20354 Hamburg

[m]eatery Buffet 2

Suppe
- Suppe aus geraucherten Pimentos

Vorspeisen

- Orangen-Fenchel-Salat mit
schwarzen Oliven

- verschiedene Blattsalate

Hauptgange

- Gegrillte Rumpsteaks vom
argentinischen Weideochsen
mit gebratenen Pilzen und
Rosmarinkartoffeln
-Auf der Haut gebratener Zander
mit Kohlrabigemuse und Estragon-
Gnocchis

- Gegrillter Tofu auf Rucola-Spinat
mit Rosinen

Dessert
- Vanille-Williams-Birnen-Tarte
mit Vanillesauce
- Maracuja-Mousse Tortchen
- Mundgerecht geschnittenes Obst

Pro Person 45,00 €
Aufpreis pro Person 20,00 €

Tel. + 49 40 30 999 540 - Fax + 49 40 30 999 399 - bankett@side-hamburg.de
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[m]eatery Buffet 3

Vorspeisen

- Avocado-Tomatensalat

- Salat mit gegrillter Mango
- verschiedene Blattsalate

Hauptgénge

- gegrillte Lammkoteletts
auf gebratenem Paprika-Kartoffel-
Gemuse

- Heilbutt auf Lauch- und
Krauterpuree

- gegrillter Maiskolben mit Nussbutter

Dessert

- Schokoladentarte mit Kumqgats

- Cocotte Brioche mit Himbeeren,
Pistazien und Kokos

- Creme Brdlée von der Madagascar
Vanille

Pro Person 50,00 €
Aufpreis pro Person 25,00 €

SIDE - Drehbahn 49 - D-20354 Hamburg

[m]eatery Buffet 4

Vorspeisen

- gegrillte und geraucherte Paprika

- Ziegenkéase mariniert mit Oliven
und sonnengetrockneten Tomaten

- Caesar Salat mit gegrillter
Hihnerbrust

Hauptgénge

- Ragout von geraucherten Chilis
und argentinischem Rindfleisch

- Tilapiafilet auf Orangenfenchel
und Tagliatelle

- Mille Feuille von gegrilltem
Gemiuse

Dessert

- Zitronentarte

- Mokka Creme Brulée
- Mini-Schoko-Brownie

Pro Person 40,00 €
Aufpreis pro Person 15,00 €

Tel. + 49 40 30 999 540 - Fax + 49 40 30 999 399 - bankett@side-hamburg.de
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[m]eatery Menis

Bitte beachten Sie, dass die Menis nur bis zu
30 Personen buchbar sind und in der [m]eatery

serviert werden.

Diese Menis kénnen Sie auch gegen einen Aufpreis zu
ihrer Tagungspauschale hinzubuchen.

[m]eatery Meniu 1

- Gegrillte Blutwurst an
Kartoffelpiiree mit Rostzwiebeln
und Ochsenschwanzjus

- Entrecdte vom argentinischen
Weiderind mit einem Pot au feu
von Gemiise und Kartoffel-
Reblochongratin

- New York Cheesecake mit
frischen Erdbeeren

Pro Person 48,00 €
Aufpreis pro Person 23,00 €

[m]eatery Meni 2

- Carpaccio vom Husumer
Weiderind mit Taleggio Créme und
Rucola

- Gegrilltes Tilapiafilet auf Spinat mit
Rosmarin Nordlichtern

- Cocotte Brioche mit Himbeeren,
Pistazien und Kokos

Pro Person 46,00 €
Aufpreis pro Person 21,00 €

SIDE - Drehbahn 49 - D-20354 Hamburg

[m]eatery Meniu 3

- Variation vom Husumer Weiderind

- Auf der Haut gebratene Rotbarbe
in einem aromatischen Tomaten-
Krautersud

- Birnen-Basilikum-Sorbet

- Mille Feuille vom Husumer Filet
und Sellerie

- Kokos-Mango-Toértchen mit
Schokoladen-Muskateis

- Ziegenfrischk&se-Nougat mit
griner Tomaten-Marmelade

Pro Person 90,00 €
Aufpreis pro Person 65,00 €

[m]eatery Meni 4

- Rinder Tartar Classic

- New York Cut vom Husumer
Weiderind mit Kalbsjus, Gemuse
Pot au feu und Schalotten-
Kartoffelplree

- Cocotte Brioche mit Himbeeren,
Pistazien und Kokos

Pro Person 59,00 €
Aufpreis pro Person 34,00 €

Tel. + 49 40 30 999 540 - Fax + 49 40 30 999 399 - bankett@side-hamburg.de



[m]eatery Meni 5

- Thunfisch Tartar Asiatisch

- [m]eatery Beef Tea

- Rib-Eye USA
mit Pfefferjus, Buschbohnen
und Pommes allumettes

- Coupe Danmark

Pro Person
Aufpreis pro Person

66,00 €
41,00 €

[m]eatery Meni 6

- Sirloin Cut USA mit Buschbohnen,
belgischen Pommes, Kalbsjus und
Krauterbutter

- New York Cheesecake

Pro Person
Aufpreis pro Person

35,00 €
10,00 €

SIDE - Drehbahn 49

- D-20354 Hamburg

[m]eatery Meni 7

- [m]eatery Chopped Salad

- Sirloin Cut USA mit Buschbohnen,
belgischen Pommes, Kalbsjus und
Krauterbutter

35,00 €
10,00 €

Pro Person
Aufpreis pro Person

Tel. + 49 40 30 999 540 - Fax + 49 40 30 999 399 - bankett@side-hamburg.de
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Auszug aus der [m]eatery Speisekarte
Bitte beachten Sie, dass die Bestandteile als Meni nur
bis zu 20 Personen buchbar sind und in der [m]eatery

serviert werden.

Gerne beraten wir Sie bei der Wahl lhrer Beilagen &

Saucen zu lhrem Steak.

Salate

Tomaten-Brot-Salat

- Strauchtomaten und Rucola
mit Bliffelmozzarella,
Ciabattacrostinis
und Basilikum Pesto

Preis 8,00 €

[m]eatery Chopped Salad

- Mit einem klassischen
franzésischen Wiegemesser
werden Mizuma-, Romana-,
Lollo Rosso-, und Eisbergsalat,
sowie Olivetti Tomaten,
Lauchzwiebeln und
Buschbohnen zu einem knackigen
Salat klein gehackt.
Ein erfrischendes Limetten-
Dressing verleiht dem
[m]eatery Chopped Salad
Leichtigkeit.
Serviert wird er in einer Bowl aus
Radicchio-Salat

Preis 8,00 €

SIDE - Drehbahn 49 - D-20354 Hamburg

Vorspeisen

Gegrillte Blutwurst

- Hausgemachte Blutwurst auf
Schalotten-Kartoffel Piree und
einer Ochsenschwanzjus

Preis 10,00 €

Kleine Auswahl vom Pomm-

erschen Weiderind

- Carpaccio Rolle, Tartar, Praline
vom Ochsenschwanz,
geschmortes Zwischenstuck,
Essenz

Preis 18,00 €
Suppen

[m]eatery Beef Tea

- Im Weckglas gewinnt
die kraftige Brihe durch
gehacktes Rindfleisch und die
Zubereitung im Ofen
ein intensives Aroma

Preis 8,00 €

Tel. + 49 40 30 999 540 - Fax + 49 40 30 999 399 - bankett@side-hamburg.de



Tartar

Rinder Tartar Classic

- Traditionelle franzdsische
Marinade auf Basis von Cognac,
Kapern und Schalotten.
Dazu servieren wir Pommes
allumettes

Preis 12,00 €

Kalbs Tartar Mediterran

- Fruhlingslauch und ein Spritzer
Zitronensaft geben der
Oliven-Parmesan Marinade eine
leichte Frische. Dazu servieren
wir Ofentomaten

Preis 12,00 €

Thunfisch Tartar Asiatisch

- Eine leicht suR3liche Note mit
scharfen Akzenten wird aus
Limettensoja, gehacktem Chili,
Ingwer und frischem Koriander-
grin gewonnen. Dazu servieren
wir Pak Choi

Preis 12,00 €
Avocado Tomaten Tartar
- Die Komposition von Avocado und

Tomate Uberzeugt durch seine
Frische und Leichtigkeit

Preis 12,00 €

SIDE - Drehbahn 49 - D-20354 Hamburg

Steak

Argentinisches Black Angus
- Filet Mignon 180 g
Das Wertvollste! Zart und sehr
mager (3-4,5% Fettanteil)

Preis 22,00 €

American Beef

- Sirloin Cut 280 g
Fettrand als Geschmackstrager,
auch bekannt als Rumpsteak

Preis 32,00 €

- Rib-Eye 300 g
Das Steak mit dem saftigen
Fettauge und der starksten
Marmorierung

Preis 36,00 €

Husumer Weiderind

- New York Cut 400 g
Fettanteil am Rand.
Aromatisch und saftig durch die
Verbindung zum Riickenknochen

Preis 41,00 €
- Bone-in Rib-Eye 600 g
Das Steak am Rippenknochen
Mit saftigem Fettauge und der

starksten Marmorierung

Preis 49,00 €

Tel. + 49 40 30 999 540 - Fax + 49 40 30 999 399 - bankett@side-hamburg.de
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Vegetarischer
Hauptgang

Tortellini

- Spinat-Ziegenkase Tortellini mit
Walniissen und
Noilly Prat Schaum

Preis 13,00 €

Fisch

Schwertfisch-Steak
- In keinem Steakhouse darf dieser
Grillfisch fehlen

Preis 24,00 €

Thunfisch-Steak

- Die feste Struktur vom Thunfisch-
Bauch bietet sich perfekt als
Steak vom Grill an

27,00 €

Dessert

Coupe Danmark

- ,Pimp my Dessert“ ist das Motto
fur dieses cremige Dessert.
Hausgemachtes Bourbon
Vanilleeis auf Vanille Creme und
feinste, heiRe Valrhona-
Schokoladensauce bestimmen
den Coupe Danmark

6,00 €

SIDE - Drehbahn 49 - D-20354 Hamburg

New York Cheesecake

- Das Original! Kostlich cremiger
Késekuchen umhdillt von
weiler Schokolade

Preis 6,00 €

Sorbet Variationen

- Hausgemachte, aulRerst
erfrischende und fruchtige
Sorbet Auswabhl von Birne-
Basilikum, Zwetschge und weilRer
Schokolade

Preis 6,00 €

Cocotte Brioche

- Ein vollmundiges Soufflé mit
Kokosmilch und frischen
Himbeeren in einem Steintopf
direkt aus dem Ofen.
Schon jetzt ein Lieblingsdessert!

6,00 €
Cotta Zabaione
- Frische Waldbeeren und Friichte
unter einer hausgemachten,
gratinierten Zabaionehaube

6,00 €
Frichte Tartar
- Komposition aus mit Kokoslikor
marinierten Friichten und einem
Schokoladenkeks mit Kardamom

6,00 €

Tel. + 49 40 30 999 540 - Fax + 49 40 30 999 399 - bankett@side-hamburg.de
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Pausensnacks (Preise pro Stiuck/Portion)

Bagels

Anti Pasti

- Parmesan-Oregano Bagel
bestrichen mit Ziegenfrischkase,
gegrillter Zucchini, Paprika und
Tomaten auf Ruccola

4,90 €
Caprese
- Parmesan-Oregano-Bagel,
Mozzarella, Tomate, Basilikum,
Mayonnaise, Balsamico-Dressing

4,90 €
Chicken Fajita
- Sesambagel, Hiuhnersalat,
Frischkése, Salat, wilrziges
Tomaten Relish, rote Zwiebeln

4,90 €
Chicken Sunrise
- Sesambagel mit Mayonnaise,
Eisbergsalat, Mango Chutney
und Mandeln, belegt mit gegrillter
Hahnchenbrust

4,90 €
Lox Bagel
- Sesambagel, geraucherter Lachs,
Frischkése, rote Zwiebeln

4,90 €
Parme Sano
- Parmesan-Oregano-Bagel,
Tomatenfrischkase, Serano-
Schinken, Rucola, Parmesankase

4,90 €

SIDE - Drehbahn 49 - D-20354 Hamburg

Tuna Salad
- Zwiebelbagel, Thunfischsalat,
Frischkése, Salat, Tomate, Paprika

4,90 €
Turkey Taste
- Sesambagel, Truthahn, Tomate,
Salat, Kresse, Mayonnaise,
Honigsenf

4,90 €

Veggie Bagel
- Mehrkornbagel, Kréuterfrischkése,
Ei, Salat, Tomate, Paprika, Kresse

4,90 €

Tel. + 49 40 30 999 540 - Fax + 49 40 30 999 399 - bankett@side-hamburg.de
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Pausensnacks (Preise pro Stiuck/Portion)

SuRRe Snacks Herzhafte Snacks

- Apfel-Mohnkuchen 2,80 € - Halbes Brotchen mit

- Apfelbutterkuchen 2,00 € verschiedenen Belagen

- Apfelschnitte 2,00 € - Laugenbrezel mit Butter

- Auswahl an Feingebéack 2,00 € - Mini-Croissant, wirzig

- Danish Pastry 2,00 € belegt

- Donut - Mini-Laugenstange mit
(mit versch. Glasuren) 2,80 € Butter

- Energieriegel 2,80€ - Mini-Laugenstange mit

- Exotische, mundgerechte Schinken und Kése belegt
Frichteauswahl 3,70 €

- Joghurt im Glas, 150 g

(verschiedene Sorten) 2,00 €
- Kése-Kirschkuchen 2,50 €
- LC1-Drink natur, 100 ml 1,00 €
- Mandelhdrnchen 1,50 €

- Mini-Buttercroissant mit

Butter und suf3em Aufstrich 2,20 €
- Mini-Schokoladencroissant 1,50 €
- Muffin (versch. Sorten) 2,50 €
- Obstkorb mit Stiickobst 2,50 €
- Saisonale Kuchenauswahl 2,20 €
- Schweizer Zitronenkuchen 2,90 €

- Rosinenschnecken 1,50€

SIDE - Drehbahn 49 - D-20354 Hamburg
Tel. + 49 40 30 999 540 - Fax + 49 40 30 999 399 - bankett@side-hamburg.de

Seite 25/37

2,00 €

2,50 €

3,00 €

2,20 €

3,00 €



Private Dining Menis

Mentu 1
Variation von der Wachtel an
essbaren Landschaften

mit einer Feigen-Himbeer
Vinaigrette

Seeteufel Kotelett

mit Fenchel und Rosmarinkartoffeln

Frichte Tartar

Pro Person 41,00 €

Menu 2

Tomate-Brot-Salat

mit Strauchtomaten, Rucola,
Buffelmozzarella, Ciabattacrostinis
und Basilikumpesto

Sirloin Cut USA 280g
mit Kartoffelgratin, Reblochon und
Buschbohnen

Cocotte Brioche

Pro Person 50,00 €

SIDE - Drehbahn 49 - D-20354 Hamburg

Meni 3

Kleine Auswahl vom
Pommerschen Weiderind
(Carpaccio Rolle, Tartar, Praline
vom Ochsenschwanz, geschmortes
Zwischenrippenstiick, Essenz)

Tranchen vom T-Bone USA und
Bone-in Rib Eye Husum

auf Platten tranchiert mit
verschiedenen Beilagen

Dessertvariation

Minivariationen der [m]eatery
Desserts: Coupe Danmark, New
York Cheesecake, Sorbets, Cocotte
Brioche und Zabaione

Pro Person 65,00 €

Menu 4

(vegetarisch)

Avocado Tomaten Tartar &
Garten Tartar

Spinat-Ziegenkéase Tortellini
mit Walnissen und Noilly Prat
Schaum

Sorbet Variation

Pro Person 37,00 €

Tel. + 49 40 30 999 540 - Fax + 49 40 30 999 399 - bankett@side-hamburg.de



[m]eatery Canapés (Preise pro Stiuck/Portion)
Wir servieren unsere Canapés auf Ochsenbrot
(Sauerteigbrot)

Fisch

- Raucherlachs 2,00 €

- Raucheraal 2,50 €
Fleisch

- Serrano Schinken 2,00 €

- Roastbeef 2,50 €

- Fenchel-Salami 2,00 €

- Gebratene Entenbrust 2,50 €

- Gefligelleber-Parfait 2,50 €

Kase

- Friesenrolle 2,00 €
(Kuhmilch-Weichkéserolle)

- Jurassic 2,00 €
(Hartkase aus Kuhrohmilch)

- Le Saint Maure Picandine 2,00 €
(Ziegenrohmilchkase im Aschemantel)

- Frischkase mit Gartenkrautern und 2,00 €
Radieschen

Vegetarisch
- Tomaten 2,00 €
- Gebratene Waldpilze 2,00 €

SIDE - Drehbahn 49 - D-20354 Hamburg
Tel. + 49 40 30 999 540 - Fax + 49 40 30 999 399 - bankett@side-hamburg.de

Seite 27/37



Catering

Kaffeepause outSIDE
Kaffeepause mit einer
Stunde Service
(kostenfreier Auf- und
Abbau)

Sie fUhren in Ihren eigenen
Raumen ein Meeting oder eine
Konferenz durch und wiinschen
sich eine professionelle
Betreuung?

Gerne Ubernehmen wir die Planung
und Durchfiihrung und verwdhnen
Ihre Géaste, Kunden oder Mitarbeiter
mit dem gewohnt hohen SIDE
Standard.

Wahlen Sie aus unseren
Vorschlagen lhre Kaffeepause aus:

[m]eatery Pause s

- New York Cheesecake

- Cocotte Brioche mit Himbeeren,
Pistazien und Kokos

[m]eatery Pause herzhaft

- Auswahl an frischem Tartar auf
gerostetem Ochsenbrot
mit Rind, Kalb, Lachs und Thunfisch
in verschiedenen Marinaden

Fitness Kaffeepause

- Krauterquark mit Vollkornstange

- Verschiedene Obst- und
Gemiisesafte

- Korb mit frischen Friichten

- Energieriegel

Hanseatische Kaffeepause

- Mini-Franzbrétchen

- Hamburger Rote Griitze mit Vanille
Sauce

- Altlander Apfelkuchen

SiRe Kaffeepause

- Hausgebackener Kuchen
vom Blech

- Fruchtplunder

SIDE - Drehbahn 49 - D-20354 Hamburg

- Ofenfrischer Butterkuchen
mit gebrannten Mandeln
- Mini-Schokoladencroissants

Amerikanische Kaffeepause

- Blaubeermuffins

- Schokoladen-Brownies

- Auswahl an Donuts und Cookies
- Milchshakes

Frische Energie

- Saisonales Mundobst
- Fruchtjoghurt im Glas
- Bircher Musli

- LC1 Drink

Herzhafte Kaffeepause

- Raucherlachs-Bagel

- Mini-Sandwich belegt mit
Roastbeef, Truthahn oder
Thunfisch

- Schwarz- und Graubrot belegt
mit geraucherter Forelle und
Sahnemeerrettich

Zusatzlich servieren wir lhnen
folgende Getranke:

- Kaffee

- Kaffeespezialitaten

- Eilles Tee Typ Tau (gruner
aromatisierter Tee) und Darjeeling
Second Flush

- Mineralwasser

- frisch gepresster Orangensaft

Selbstverstandlich bringen wir
jegliches vom SIDE bendétigtes
Equipment mit.

Gerne gehen wir auf lhre Wiinsche
bei zusatzlichen Equipment
Winschen ein.

Pro Person 65,00 €
Zuséatzliche Kaffeepause am

gleichen Ort und Tag
Pro Person 15,00 €

Tel. + 49 40 30 999 540 - Fax + 49 40 30 999 399 - bankett@side-hamburg.de
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Get Together outside
Bei einer
Veranstaltungsdauer
von 4 Stunden
(kostenfreier Auf- und
Abbau)

Nach lhrer Konferenz lassen Sie den
Tag ausklingen, bei einem Glas Wein
und Fingerfood vom SIDE.

Sie geben uns die Ortlichkeiten vor,
wir planen mit [hnen zusammen lhr
Get Together.

Getranke

- Buhl Riesling Sekt b.A., brut zum
Empfang

- Softgetranke, Safte und Wasser

- Chardonnay und Merlot Esser
Vineyards, Kalifornien

- Tee und Kaffeespezialitaten

Waéhlen Sie aus unseren
Fingerfoodbuffet-Vorschlagen
funf herzhafte und zwei siiRe
Bestandteile:

Speisen

herzhaft

- Vitello Tonnato-Rollchen

- Hausgebeizter Graved Lachs
mit Wacholder- und
Minzaromen

- Carpaccio vom pommerschen
Weiderind mit Taleggio Creme
und Zuckerschoten

- Rindertartar classic

- Thunfisch Tartar Asiatisch

- Avocado Tartar

- Sylter Royal Austern auf Eis

- Lachs-Crépe-Roulade

- Early Black Feige im
Serranomantel mit Basilikum
und Minze

- Sylter Ziegenfrischkése-
Nougat

SIDE - Drehbahn 49 - D-20354 Hamburg

suf

- Limonen-Joghurtmousse

- Mousse von der Valrhona
Schokolade mit Zwergorangen

- Auswahl von Mundobst

- Gewdrztraminer Creme mit
eingelegten Cassisbeeren

- New York Cheesecake

- Cocotte Brioche mit
Himbeeren, Pistazien und Kokos

- Cocotte Sabayonne

- Passionsfruchtmousse mit
Nougatkern

- Zitronentarte

- WeilRes Nougat-Krokantmousse

Selbstverstéandlich bringen wir
jegliches vom SIDE bendtigte
Equipment mit.

Gerne gehen wir auf Ihre Wiinsche
bei zusatzlichen Equipment
Wiinschen ein.

Pro Person 69,00 €

Auf Ihren Wunsch servieren

wir alle Speisen auch als

Flying Buffet.

Wir berechnen hierfur zusatzlich
Pro Person 7,50 €

Tel. + 49 40 30 999 540 - Fax + 49 40 30 999 399 - bankett@side-hamburg.de
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[m]eatery BBQ

Sie lieben den Duft von frisch
gegrilltem Fleisch, laden gern Gaste
zu sich nach Hause ein, mochten
sich aber nicht die ganze Arbeit
selbst machen?

Dann Gbernimmt hier das [m]eatery
Team fir Sie!

Das [m]eatery BBQ beinhaltet
folgende Speisen und Getranke:

Speisen

- Sirloinsteaks

- [m]eatery Mini Burger

- Flanksteaks

- Chopped Salad

- Kartoffelsalat mit Lauch

- Beans and Bacon

- diverse homemade BBQ Saucen

- verschiedene hausgemachte
Buttersorten

- Krautersalsa

- gegrillte Maiskolben

- Grilltomaten

- Auswahl an ofenfrischem Brot

- Cupcakes

- New York Cheesecake

Getranke

- Carlsberg 0,33l Flasche

- Holsten Pils, Lemon und alkoholfrei

0,33l Flasche
- Softgetranke, Safte und
Mineralwasser

SIDE - Drehbahn 49 -

Von der Serviette bis hin zum
Gasgrill bringen wir jegliches vom
SIDE bendétigte Equipment flr Sie
mit.

Gerne gehen wir auf lhre
Wiinsche ein.

Pro Person 99,00 €
Die Pauschale beinhaltet den
Service sowie alle Speisen und
Getranke fur die Dauer

von 5 Stunden.

(kostenfreier Auf- und Abbau)

Fir jede weitere begonnene
Stunde berechnen wir

Pro Person 17,00 €

D-20354 Hamburg
Tel. + 49 40 30 999 540 - Fax + 49 40 30 999 399

- bankett@side-hamburg.de
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[m]eatery BBQ Deluxe

Fur jeden, der das auRergewdhnliche
liebt, bieten wir unser Husumer Dry
Aged Fleisch nun auch fir Sie und
Ihre Géaste zu Hause an.

Das [m]eatery BBQ Deluxe beinhaltet
folgende Speisen und Getranke:

Speisen

- Husumer dry aged Fleisch New
York Cut

- [m]eatery Mini Cheeseburger

- Flanksteaks

- Riesengarnelenspielle

- Loup de Mer im Ganzen

- Chopped Salad

- Kartoffelsalat mit Lauch

- Beans and Bacon

- diverse homemade BBQ Saucen

- verschiedene hausgemachte
Buttersorten

- Krautersalsa

- gegrillte Maiskolben

- Grilltomaten

- Auswahl an ofenfrischem Brot

- Cupcakes

- New York Cheesecake

- frische mundgerechte Frichte

Getranke

- Carlsberg 0,33l Flasche

- Holsten Pils, Lemon und alkoholfrei
0,33l Flasche

- Softgetranke, Safte und
Mineralwasser

- Chardonnay und Merlot Esser
Vineyards, Kalifornien

- Tee und Kaffeespezialitéaten

SIDE - Drehbahn 49 - D-20354 Hamburg

Von der Serviette bis hin zum
Gasgrill bringen wir jegliches vom
SIDE bendétigte Equipment fir Sie
mit.

Gerne gehen wir auf lhre
Wiinsche ein.

Pro Person 149,00 €

Die Pauschale beinhaltet den
Service sowie alle Speisen und
Getranke fur die Dauer

von 5 Stunden.

(kostenfreier Auf- und Abbau)

Fir jede weitere begonnene
Stunde berechnen wir
Pro Person 20,00 €

Tel. + 49 40 30 999 540 - Fax + 49 40 30 999 399 - bankett@side-hamburg.de
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Getrankepauschalen

Getrankepauschale
(far max. 5 Stunden)
- Sekt zum Empfang
Vaux Sekt, Rheingau
- Taunusquelle Mineralwasser
(mit & ohne Kohlensaure)
- Auswahl an Softgetranken
- Rot- und WeiBwein
(Auswabhl erfolgt via SIDE)
- Bier vom Fass

- Cappuccino, Espresso, Kaffee, Tee

Pro Person

Getrankepauschale

(fdr max. 2 Stunden)

- Sekt zum Empfang
Vaux Sekt, Rheingau

- Taunusquelle Mineralwasser
(mit & ohne Kohlenséaure)

- Auswahl an Softgetranken

- Rot- und WeiBwein
(Auswabhl erfolgt via SIDE)

- Bier vom Fass

- Kaffee, Tee

Pro Person

SIDE -

39,00 €

19,00 €

Drehbahn 49 - D-20354 Hamburg

Tagungsgetranke als

Pauschale

- Mineralwasser (mit & ohne
Kohlensaure)

- Coca Cola, Fanta und Sprite

- Orangensaft & Apfelsaft

- Kaffee, Tee

Pro Person 11,00 €
(fur max. 5 Stunden)

Pro Person 16,00 €
(fdr max. 9 Stunden)
»All-inclusive® Baustein

(gilt in Verbindung
mit unseren
Tagungspauschalen)

- Mineralwasser, Séafte, Kaffee und Tee
sind wahrend der Veranstaltung und

zum Mittagessen inkludiert

Pro Person

7,00 €

Tel. + 49 40 30 999 540 - Fax + 49 40 30 999 399 - bankett@side-hamburg.de
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Bankett Getrankekarte

Softgetranke
Coca Cola 0,201 3,20€
Coca Cola Light 0,201 3,20 €
Coca Cola Zero 0,201 3,20 €
Fanta 0,201 3,20€
Sprite 0,201 3,20 €
Tonic Water 0,201 3,20 €
Bitter Lemon 0,201 3,20 €
Ginger Ale 0,201 3,20 €
Apfelsaft 0,201 3,50 €
1,001 12,00 €
Orangensaft 0,20 | 3,50 €
1,001 12,00 €
Sauerkirschsaft 0,201 3,50 €
Orangensaft frisch 1,001 18,00 €
Gemuseshake frisch 1,001 18,00 €
Taunusquelle Sprudel 0,751 7,00 €
0,251 3,20 €
Taunusquelle Naturelle 0,751 7,00 €
0,251 3,20 €
Badoit medium 1,001 9,00 €

SIDE - Drehbahn 49 - D-20354 Hamburg
Tel. + 49 40 30 999 540 - Fax + 49 40 30 999 399 - bankett@side-hamburg.de
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Heil3getranke

Kaffee Kanne 12,00 €
Tasse 2,50 €
Tee Darjeeling 2nd Flush Kanne 7,00 €
Tee Typ Tau Kanne 7,00 €
Cappuccino Tasse 3,00 €
Latte Macchiato Glas 3,50 €
Espresso Tasse 2,50 €
Espresso doppelt Tasse 3,50 €
Milchkaffee Glas 3,00 €
Schokolade Glas 3,00 €
Bier
Holsten 0,30 | 3,70 €
Holsten Alkoholfrei 0,301 3,00 €
Duckstein 0,30 | 3,70 €
Becks 0,331 5,00 €
Becks Gold 0,331 5,00 €
Heineken 0,331 4,50 €
Erdinger Hefeweizen 0,50 | 5,60 €
Erdinger Alkoholfrei 0,50 | 5,50 €

SIDE - Drehbahn 49 - D-20354 Hamburg
Tel. + 49 40 30 999 540 - Fax + 49 40 30 999 399 - bankett@side-hamburg.de

Seite 34/37



WeilRwein

Riesling QbA, trocken 0,751 21,00 €
Reichsrat von Buhl, Pfalz, 2008 0,201 7,00 €
WeilRburgunder QbA, trocken 0,751 31,00 €
Klaus Peter Keller, Rheinhessen, 2008 0,201 9,50 €
Chardonnay, trocken 0,751 25,00 €
Esser Vineyards, Kalifornien, 2008 0,201 8,00 €
Pinot Gris ,Valle de Uco*, trocken 0,751 25,00 €
Bodegas Lurton, Mendoza, 2008 0,201 8,00 €
Gavi Il Valentino DOCG, trocken 0,751 33,00 €
La Scola, Piemont, 2008 0,201 10,00 €
Rotwein

Spatburgunder QbA, trocken 0,751 27,00 €
Friedrich Becker, Baden, 2007 0,201 11,00 €
Two Vines Shiraz, trocken 1,501 49,00 €
Columbia Crest, Washington State, 2004 0,201 7,00 €
La Vielle Ferme AOC, trocken 0,751 23,00 €
Perrin et fils, Cote de Ventoux rouge, 0,201 7,50 €

Rhéne, 2008

Rioja Crianza Edulis DOC, trocken 0,751 25,00 €
Bodegas Altanza, Rioja Alta, 2005 0,201 8,00 €

Sekt und Champagner

Rieslingsekt b.A., brut 0,751 36,00 €
Reichsrat von Buhl, Pfalz, 2007 0,101 6,00 €
Champagner Réserve, brut 0,751 74,00 €
Pol Roger 0,101 12,00 €
Champagner Rosé 0,751 85,00 €
Veuve Clicquot Ponsardin 0,10 | 14,00 €

SIDE - Drehbahn 49 - D-20354 Hamburg
Tel. + 49 40 30 999 540 - Fax + 49 40 30 999 399 - bankett@side-hamburg.de
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Konferenztechnik

Beamer (1800 ANSI-Lumen) 150,00 €
Beamer Sanyo PLCXUBS (3000 ANS-Lumen) 240,00 €
Beamer Sanyo PLC-XT35L (S000 ANSI-Lumer) 240,00 €
Deckenbearmer Sanyo PLC-XF70 (9000 ANSI-Lume) Raum XL 290,00 €
Lemwand 25 x 2m (H¥B) RaumS, M, L kostenfre
Leimwand 4x35m (HiB), Raum XL kostenfre
Leimwand 3x35m (HiB), RaumXLL X2 kostenfre
lmwand 15x 1smmotl 5000 €
lemwand 2 x2mmobl 80,00 €
Fipchartmit Papier und Stiten 18,00 €
Whieboard 18,00 €
Piwand 2000€
Voderatorenkofter 5000 €
Mikiofonanlage mit einem Mikiofon (bis 80 Personer) 260,00 €
Mikiofonaniage mit einem Mikrofon (ab 80 Personer) 350,00 €
Zusatdiches Ansteckmikcolon 8500 €
Zusatdiches Handmikoofon 8500 €
Telefonkonferenzaniage Polycom Soundstation 2W, kabellos 125,00 €
Overhead Projektor (400 Watt), inklusive Folien 8000 €
asepointer 10,00€
Presenter, kabelos 2000€
Laptop mit MS Offce-Paket 190,00 €
Femscher (s5cm Durchmessen) 7000€
vieowecorder “000€
ovoPlyer 5000 €

SIDE - Drehbahn 49 - D-20354 Hamburg
Tel. + 49 40 30 999 540 - Fax + 49 40 30 999 399 - bankett@side-hamburg.de
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Faxgerat Multifax 700 50,00 €
Diaprojektor inkl, Magazin . 4500
Analoger Teleforanschiuss ~ kostenfred
WoanGrppenzugang 85,00 €
Wireless Interet Access (24 Snden) | 21,00€
adaperveAatovi 10,00€
AdaplerveaAatuss 15.00€

SIDE - Drehbahn 49 - D-20354 Hamburg
Tel. + 49 40 30 999 540 - Fax + 49 40 30 999 399 - bankett@side-hamburg.de
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